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GREEN

No. art. Conditionnement Contenance
50024 Bidon 10 l

Aspect: liquide jaune
Odeur: agrume
Densité: 1.01 – 1.02 g/cm³
pH: 7.5

Composants 
Tensioactifs non ioniques 5% – 15%
Tensioactifs amphotères, parfum, colorant,
conservateur < 5%
 
Contient 
des enzymes

Sécurité 
Les indications de danger et les mesures de précaution 
figurent sur l’emballage et dans la fiche de données de 
sécurité.

Stockage 
Stocker uniquement dans l’emballage d’origine fermé.
Entreposer à l’abri de la lumière.
Protéger du gel et de la chaleur.

Conservabilité à dater de la production 
24 mois

Les informations de cette notice sont basées sur le niveau actuel de nos connais-
sances. Nous ne saurions engager notre responsabilité pour d’éventuels dégats 
résultant d’un usage inapproprié du produit. Les données précitées s’entendent 
départ notre usine.

Super nettoyant biotechnolo-
gique universel

Avantages
 – nettoie et dégraisse intensément
 – emploi universel
 – réduit la durée de travail
 – ménage les matériaux et l’environnement
 – sûr au niveau de l’application
 – application manuelle et en machine
 – certifié selon l’écolabel canadien

Propriétés 
Nu-KleenAllTM est un excellent et puissant nettoyant universel au pH neutre qui convient 
particulièrement pour le nettoyage approfondi et durable de toutes les surfaces lavables. 
Les enzymes contenues dans le produit appuient le nettoyage et l’action dégraissante. 
Malgré sa formule puissante,
Nu-KleenAllTM s’emploie sans problème également pour le nettoyage de surfaces sen-
sibles telles que le marbre, le bois etc.

Emploi 
Surfaces: verser 3-5ml dans un pulvérisateur pour obenir 630ml de solution.
Pulvériser sur la surface à nettoyer et essuyer.
Nettoyage du sol: 50 ml dans 10 l d’eau chaude (la température ne doit pas excéder 
40 °C).
 
Astuce
Nu-KleenAllTM peut être appliqué manuellement avec une serpillière ou en machine à 
l’aide d’une monobrosse. Le nettoyage peut également s’effectuer à l’aide d’une auto-
laveuse ou d’un jet à pression.

Attention 
Les surfaces qui entrent en contact avec les aliments doivent être rincées à l’eau fraîche.


